
Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte! 

Liebe Gäste, 

wir begrüßen Sie recht herzlich im 

„Rhodos“ - dem Restaurant für 

griechische Spezialitäten mitten in 

Halle (Saale). 

Unser Team wird Ihnen die 

Gastfreundschaft, das Flair, die 

Atmosphäre und die traditionelle 

Küche unseres Heimatlandes 

näherbringen. 

Begeben Sie sich auf eine 

kulinarische Reise durch 

Griechenland



Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte! 

Spezialitäten des Hauses 

42. Spaghetti „Gorgona“  (C, G, L) 11,30 € 

mit Meeresfrüchten

71. Schweinefilet aus der Pfanne  (G, I, 4, 7) 14,90 € 

mit Paprika und Zwiebeln in Metaxasoße, dazu Pommes frites
und frischer Salat

72. Schweinefilet aus der Pfanne  (G, I, 2, 3, 4) 14,90 € 

in Weißweinsoße mit Pommes frites und Champignons,
dazu frischer Salat

88. Gyros aus der Pfanne  (G, I) 12,90 € 

mit Zwiebeln und Paprika in Metaxasoße, mit Pommes frites
und frischem Salat

79. Lammfilet aus der Pfanne  (G, I, 4, 7) 18,90 € 

mit Zwiebeln und Paprika in Metaxasoße, mit Pommes frites
und frischem Salat

94. Lammfilet aus der Pfanne  (G, I, N, 3) 18,90 € 

in Weißweinsoße mit Champignons,
mit Pommes frites und frischem Salat

104. Trachanas  (D, F, G, I, N, 1) 12,90 € 

traditionelle griechische Nudelspezialität mit Hühnchen und
frischen Champignons – aromatisiert mit Safran
sowie kretanischem Hartkäse

62. Hähnchen mit Kürbis-Sauce  (G, I, 1) 14,90 € 
Streifen vom Hähnchen - verfeinert mit Parmesan-Käse
- serviert mit gegrillten Kartoffeln und aromatisierter Butter

68. Schweinefilet mit Masticha Chios  (G, I) 15,90 € 

Medaillons geschmort mit frischem Gemüse,
wie Zwiebeln, Paprika, Kirschtomaten,
abgelöscht mit Mastichaa-Likör und serviert mit gegrilltem Gemüse

  

a Masticha wächst nur auf der Insel Chios 

In unsere Pfannengerichte kommt 
frisches Gemüse, wie Sellerie, Porreé 
und Lauchzwiebeln als natürlicher 
Geschmacksverstärker.



Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte! 

Vorspeisen aus dem Suppentopf 

1. Bohnensuppe  (I) 3,20 € 

nach Art des Hauses

2. Hühnersuppe  (D, I) 3,20 € 

nach Art des Hauses

4. Tomatensuppe  (D, I)

mit Sahnehäubchen 3,80 € 

Kalte Vorspeisen 

7. Tzatziki  (4, 6) 4,20 € 

nach Art des Hauses, einfach lecker

8. Taramas  (1, 2, C, L) 4,50 € 

griechischer roter Kaviar nach Art des Hauses

9. Tirosalat  (6) 5,30 € 

Schafskäsesalat mit Knoblauch und Peperoni

19. Vorspeisenteller  (1, 2, 6, C, D, G) 8,90 € 

Probieren Sie eine Zusammenstellung typischer Köstlichkeiten wie
Tzatziki, Taramacreme, Dolmadakia, Schafskäse, Oliven, Peperoni
und Oktapodakia

21. Fetakäse  (1, 6, G) 5,30 € 

Schafskäse mit Zwiebelringen, Olivenöl, Gurken,
Tomaten und Oregano

22. Oliven und Peperoni  (2, 6) 4,90 € 

ein klassisches Duett, aber auch einzeln zu haben

23. Mezedaki  (1, 2, 6, C, G) 5,00 € 

Tzatziki, Taramas und Tirosalat mit Brot
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Salate 

14. Rhodos-Salat  (G, H) 9,90 € 

Blattsalate, Gurken, Tomaten, Gyrosfleisch,Fetakäse,
Spezialdressing „Rhodos“

15. Kleiner Bauernsalat  (D, G) 4,80 € 

eine griechische Salatvariation nach Bauernart

16. Großer Bauernsalat  (6, G) 8,90 € 

eine großzügige Salatvariation mit Tomaten, Gurken,
Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Fetakäse und Olivenöl

17. Salat in Parmesan-Schale  (F, G, N, 1) 9,90 € 
gemischter Blattsalat, Tomaten mit Vinaigrette,
Balsamico und frischen Champignon

24. Salat in Tortiglia-Schale  (D, F, G, 2) 10,90 € 
gemischter Blattsalat mit gebratenem Halloumi
- serviert wird Vinaigrette Balsamico

Warme Vorspeisen 

400. Knoblauchbrot  (D, G) 3,90 € 

402. Knoblauchbrot  (D, G) 4,50 € 

mit Käse überbacken

18. Pitabrot  (D) 2,60 € 

10. Geschmorte Champignons  (F, G, N, 3) 6,90 € 
in der Pfanne mit Olivenöl geschmorte Champignons
mit Zwiebelringen und frischen Lauchzwiebeln,
abgelöscht mit Weißwein und mit Knoblauch, Dill
und hauchdünnen kretanischen Hartkäsescheiben verfeinert

11. Auberginen-Türmchen  (G, 2) 6,90 € 

geschichtete Auberginenscheiben mit einer Füllung aus
Ziegen- und Schafskäse, aromatisiert mit frischem Dill
- im Ofen gebacken und serviert mit einer Sauce aus
gewürfelten Tomaten

12. gegrillter Oktopus  (C, L, M, 2) 9,90 € 

langsam in Rotwein gekochter Oktopus,serviert mit
frischem Gemüse, Fava (Linsenpüree) und karamelisierten Zwiebeln
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13. Kichererbsen-Bouletten  (G) 5,90 € 

mit Schafskäse und frischem Dill - serviert mit kalter Minzsoße

20. Blätterteigröllchen  (A, D, F, G, 1) 7,90 € 
gefüllt mit langsam gekochtem Hähnchenfleisch und
Hartkäse aus Kreta, serviert mit eienr feinen Minzsoße

26. Keftadakia  (A, G, 2) 6,30 € 

Hackfleischbällchen in Tomatensoße

27. Saganaki  (A, D, G, 6) 6,60 € 

Schafskäse paniert und gebacken, garniert mit Zwiebelringen,
Tomaten und Gurken

28. Gegrillter Feta  (G, 6) 6,10 € 

Schafskäse mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni und Olivenöl,
in Alufolie auf dem Grill zubereitet

29. Gebackener Ziegenkäse  (G, 2) 6,50 € 

mit Waldbeeren, Marmelade und Walnüssen

30. Peperoni  (2) 5,50 € 

mit Knoblauchöl

31. Paprika, gefüllt  (G, 2, 6) 6,50 € 

schmackhafte Paprikasorten aus den Bergen Griechenlands
mit Fetakäse gefüllt

32. Rolla  (A, D, G, 2) 6,90 € 

Käse-Schinkenröllchen, gebacken, mit Tzatziki und Krautsalat

33. Pfannengemüse  (D, G, H) 6,90 € 

Auberginen- und Zucchinischeiben in Ei-Mehl-Mantel aus der
Pfanne, mit Tzatziki und Tomaten garniert

34. Muschelpfanne  (C, G) 6,90 € 

Muscheln in der Pfanne mit Tomatensoße und Schafskäse
überbacken

35. Krabbenpfanne  (C, G) 6,90 € 

Krabben in der Pfanne mit Tomatensoße und Schafskäse überbacken

36. Gegrillter Halloumi  (D, G, 1) 6,50 € 

dünne Scheiben vom Halloumi - serviert mit Pita-Brot, Tomaten,
karamelisiertem Balsamico und Oregano
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37. Tiropitakia  (A, D, G, 2) 5,30 € 

vier Teigtaschen mit Schafskäsefüllung, dazu kalte Minzsoße

38. Spanakopitakia  (A, D, G) 5,30 € 

vier Teigtaschen mit Spinat gefüllt, dazu kalte Minzsoße

39. Dicke Bohnen  (G, 2) 5,80 € 

mit Tomatensoße und Fetakäse überbacken

41. Ouzo meze für eine oder zwei Personen  (A, D, G, 2) 20,00 € 

Warme Vorspeisen mit einem Ouzo und …
lassen Sie sich einfach überraschen!

43. Prasokeftedes  (G, D, I, A) 6,10 € 

Gemüsefrikadelle aus Kartoffeln, Porree, frischem Dill und Schafskäse
- wird mit kalter Minzsoße serviert -

Gyros vom Spieß 

47. Gyros mit Tzatziki  (G, H,6) 12,60 € 

Geschnetzeltes vom Spieß mit Reis, Pommes frites,
hausgemachtem Tzatziki und frischem Salat

49. Gyrossakis   (G, H) 12,90 € 

Geschnetzeltes vom Spieß mit zwei Stück saftiger Rinderleber,
Reis, Tzatziki, Pommes frites und frischem Salat

89. Gyros aus der Pfanne  (G, H, I, N, 3, 4) 12,40 € 

in Weißweinsoße, mit Pommes frites,
Champignons und frischem Salat

Deftiges und Feines vom Grill 

50. Souflaki  (2) 12,90 € 

zwei saftig gegrillte Fleischspieße mit Reis,
Pommes frites und frischem Salat

53. Souzouki  (A, G, H, 6) 11,90 € 

drei saftige Hacksteaks mit Tomaten-Knoblauchsoße,
Tzatziki, Pommes frites und frischem Salat
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54. Bifteki  (A, G, 2, 6) 13,90 € 

Hacksteak mit köstlicher Schafskäsefüllung und einem
Spiegelei als i-Tüpfelchen, dazu Pommes frites,
Reis und frischer Salat

55. Leber  (A, G, 2) 10,90 € 

saftige Rinderleber mit gerösteten Zwiebeln,
kretanischen Kartoffeln, Reis und frischem Salat

65. Troja-Teller  (A, G, 2) 12,90 € 

zwei Hacksteaks, knuspriges Gyrosfleisch,
Pommes frites, Reis, frischer Salat

66. Hermes-Teller  (2) 12,90 € 

saftig gegrilltes Souflaki und knuspriges Gyros mit
Reis, Pommes frites und frischem Salat

73. Grillpfanne  (2) 15,10 € 

zwei Schweinemedaillons und ein Steak saftig gegrillt,
dazu Gyros, Zwiebeln, Reis, Pommes frites und frischer Salat

74. Lammkotelett  (G, 2, 6) 15,90 € 

saftig gegrillte Lammkoteletts mit
Reis, Pommes frites, hausgemachtem Tzatziki und frischem Salat

Filets – griechisch zubereitet 

57. Rinderfilet  (F, G, 6) 21,80 € 

frisches Rinderfilet mit Tzatziki,
Reis, Sahnekartoffeln und frischem Salat

58. Schweinefilet  (G, 6) 15,30 € 

saftig gegrillt mit Tzatziki, Reis, Sahnekartoffeln und frischem Salat

59. Penelope-Teller  (A, G, 6) 15,90 € 

Rinder- und Schweinefilet saftig gerillt mit
Kräuterbutter, Tzatziki, kretanischen Kartoffeln und frischem Salat

60. Hähnchenbrustfilet  (G) 14,50 € 

mit Spinat gefüllt und mit Käse überbacken,
dazu Metaxasoße, Pommes frites und frischer Salat

61. Schweinefilet  (G) 14,90 € 

mit Spinat gefüllt, in Metaxasoße, mit Käse überbacken,
dazu Pommes frites und frischer Salat
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63. Lammfilet  (G, 2, 6) 19,50 € 

saftig gegrillte Lammfilets mit Tzatziki, Reis und Salat

67. Rhodos-Spieß  (G, 2, 6) 16,20 € 

Schweinefilet mit Schafskäse gefüllt am Spieß,
Folienkartoffel mit Tzatziki und frischer Salat

Steak oder Schnitzel – klassisch oder nach Art des Hauses 

56. Schweinesteak  (G) 12,60 € 

saftig gegrilltes Schweinesteak (ca. 220g)
mit Kräuterbutter, Reis, Pommes frites und frischem Salat

77. Rumpsteak  (G) 20,50 € 

ca. 220g feinstes Rumpsteak mit Kräuterbutter verfeinert,
Tzatziki, Kartoffelecken, frischer Salat

78. Rumpsteak  (G) 19,60 € 

ca. 220g feinstes Rumpsteak mit Champignonsoße,
Tzatziki, Kartoffelecken und frischem Salat

81. Champignonschnitzel  (D, G) 12,90 € 

Schweineschnitzel mit Reis, Bratkartoffeln und frischem Salat

83. Hähnchenbrustschnitzel  (D, G, N) 12,80 € 

mit Champignonsoße, Reis, Bratkartoffeln und frischem Salat

Feines mit Fisch 

84. Kabeljau  (C, D, H, I) 15,90 € 
mit Senfsoße, frischem Dill und Spinat

85. Fischfilet  (C, D, G, H, 1, 2, 4, 6) 13,50 € 

Köstliches Fischfilet, sorgfältig zubereitet
mit Knoblauchöl, Tarama, Cocktailsoße, Butterreis,
Brokkoli und kleinem Bauernsalat

86. knuspriger Tintenfisch  (C, D, G, H, 2, 6) 13,90 € 

in der Pfanne gebraten, mit Knoblauchöl, Tarama,
Cocktailsoße, Butterreis, Brokkoli und kleinem Bauernsalat
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87. Scampis vom Grill  (C, D, 4, 6) 17,90 € 

köstliche Scampis nach Spezialrezept,
serviert mit Tarama, Cocktailsoße, Butterreis,
Brokkoli und kleinem Bauernsalat

90. Scampi mit Kritharaki  (C, G) 17,50 € 

Risotto Kritharaki nach Kyklades Art

92. Fischplatte spezial  (C, D, F, G) 17,90 € 

mit knusprigen Kalamaria, zartem Fischfilet, Scampi, Tarama, Cocktailsoße, 
Butterreis, Brokkoli und kleinem Bauernsalat 

Geflügelspezialitäten 

95. Hähnchenbrustfilet  (A, G, 2) 13,90 € 

saftig gegrilltes Filet in weißer Sahnesoße
mit Reis, Pommes frites und frischem Salat

96. Hähnchen-Roulade  (D, G, I, 3) 14,90 € 

gefüllt mit frischem Basilikum, Paprika und
kretanischem Hartkäse - serviert mit griechischen Bandnudeln

Überbackene Gerichte 

46. Gyros mit Käse überbacken  (F, G, 2) 12,90 € 

fein gewürztes, geschnetzeltes Fleisch vom Spieß in Metaxasoße
mit Käse überbacken, dazu Pommes frites und frischer Salat

51. Souflaki überbacken  (F, G, 2) 12,90 € 

zwei knusprig gegrillte Fleischspieße in Metaxasoße
mit Käse überbacken, dazu Reis und frischer Salat

64. Ananasplatte  (F, G, 2) 14,90 € 

saftiges Schweinefilet mit Ananasscheibe und
Käse überbacken, dazu Metaxasoße, Reis,
Pommes frites und frischer Salat

99. Hähnchenpfanne  (F, G, 2) 13,90 € 

Hähnchenbrustfilet in der Pfanne zubereitet in Metaxasoße
mit Käse überbacken, Sahnekartoffeln und frischer Salat

100. Lammfilet  (F, G, 2) 18,90 € 

in Metaxasoße mit Käse überbacken, Pommes frites und
frischer Salat
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101. Schweinefilet  (F, G, 2) 14,90 € 

Schweinefilet in Metaxasoße mit Käse überbacken, Pommes
frites und frischer Salat

102. Rinderleber  (F, G, 2) 11,90 € 

in Metaxasoße mit Käse überbacken, Pommes frites und
frischer Salat

103. Schweinesteak  (F, G, 2) 12,20 € 

in Metaxasoße mit Käse überbacken, Pommes frites und
frischer Salat

105. Souzouki  (F, G, 2) 12,90 € 

Hacksteaks in Metaxasoße mit Käse überbacken,
Pommes frites und frischer Salat

106. Schweineroulade  (G) 14,90 € 

gefüllt mit Ziegenkäse, frischem Majoran und
sonnengetrockneten Tomaten - serviert mit Kichererbsenpüree

107. Schweinefilet in Senfsoße  (G, H, I, N) 15,90 € 

mit frischen Champignon und Backkartoffeln

108. Schweinefilet in Schafskäsesoße  (G, I) 15,90 € 

gegrilltes Schweinefilet mit frischem Spinat,
Schafskäse und Oliven. Als Beilage werden Ofenkartoffeln gereicht

Vegetarische Gerichte 

117. Kritharaki überbacken  (D, G, 2) 8,50 € 

griechische Reisnudeln mit Tomatensoße und Schafskäse

118. Gemüseauflauf  (F, G) 8,90 € 

frische Zucchini, Auberginen, Brokkoli und Kartoffeln
in Sahnesoße mit Käse überbacken

119. Brokkoli überbacken  (F, G) 8,90 € 

frischer Brokkoli in weißer Sahnesoße mit Käse überbacken

120. Kritharaki  (D, F, G, 2) 7,90 € 

in Metaxasoße mit Käse überbacken
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Gemischte Spezialitäten vom Grill 

121. Ouzo-Platte  (A, 2) 14,90 €

knuspriges Gyrosfleisch, ein Souflaki, zwei Hacksteak,
mit Reis, Pommes frites und frischem Salat, dazu 2 cl Ouzo

122. Grillplatte  (A, G, 2, 6) 14,90 € 

saftig gegrilltes Souflaki, Rinderleber, Schweinesteak,
Lammkotelett und Hacksteak mit Reis, Tzatziki und frischem Salat

124. Achilles-Platte  (A, G, 2, 6) 13,60 € 

Gyrosfleisch, Souflaki, Hacksteak mit Reis, Pommes frites,
Tzatziki und frischem Salat

125. Korfu-Platte  (A, G, 2, 6) 15,90 €

Gyrosfleisch, Souflaki, Hacksteak, Schweinesteak
mit Pommes frites, Reis, Tzatziki und frischem Salat

127. Zentauren-Teller  (C, D, G, L, 2) 14,50 €

knusprig gebratene Kalamaria und mageres Gyrosfleisch
mit Tzatziki, Reis und frischem Salat

130. Überraschungsplatte  (NICHT für Allergiker!) 17,90 € 

Scharfe Gerichte aus der Pfanne 

133. Gyrospfanne  (G, H) 12,90 € 

mit Zwiebeln, Paprika, scharfen Pfefferschoten,
Sahnekartoffeln und frischem Salat

136. Filetpfanne  (G, H) 15,50 € 

Schweinefilet klein geschnitten mit Zwiebeln, Paprika,
scharfen Pfefferschoten, Sahnekartoffeln und frischem Salat

Spezialitäten aus dem Backofen 

137. Lammfleisch mit Auberginen  (G, H) 15,90 €

mit Fetakäse überbacken, Bauernsalat

139. Lammfleisch mit dicken Bohnen  (G, I, N) 15,90 € 

mit Fetakäse überbacken, Bauernsalat

140. Lammfleisch mit Spaghetti  (G, H) 15,90 € 

mit Fetakäse überbacken, Bauernsalat
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141. Lammfleisch mit grünen Bohnen  (G, H) 15,90 € 

mit Fetakäse überbacken, Bauernsalat

142. Lammfleisch mit Kritharaki (Reisnudeln)  (G, D) 15,90 € 

mit Fetakäse überbacken, Bauernsalat

144. Papoutsakia  (G, H) 12,90 € 

Auberginenhälften mit Hackfleisch, mit Fetakäse überbacken,
frischer Bauernsalat

145. Moussaka  (A, D, G, 4, 7) 13,90 € 

Auberginen und Kartoffeln mit Hackfleisch und
Bechamelcreme im Ofen überbacken

146. Überbackene Zucchini  (D, G, 1) 12,90 € 

mit Hackfleisch gefüllt und mit Fetakäse überbacken,
dazu Reisnudeln und frischer Bauernsalat

148. Spaghetti überbacken  (D, G, H) 9,30 € 

mit Schinken und Pilzen in Metaxasoße, mit Käse überbacken

Beilagen 

40. Grüne Bohnen  (G) 5,90 €

mit Tomatensoße und Fetakäse überbacken

149. Pommes frites 2,50 € 

150. Tomatenreis  (2) 2,50 € 

151. Kartoffelecken mit Tzatziki  (G, 6) 4,10 € 

152. Folienkartoffel mit Tzatziki  (G, 6) 4,10 € 

153. Kroketten  (D) 2,70 € 

154. Bratkartoffeln 2,50 € 

155. Sahnekartoffeln  (G) 4,10 € 
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156. kretanische Kartoffeln  (A, G) 4,10 € 

157. Butterreis  (G) 2,50 € 

Hinweis: Bei Änderung zur Beilage 155, 156, 152 oder 151 werden zusätzlich 1,80 € in 
Rechnung gestellt. 

Soßen 

158. Metaxasoße  (G, 2) 3,60 € 

159. Sauce hollandaise  (G) 3,60 € 

160. Champignonsoße  (G, N) 3,60 € 

161. Tomatensoße  (2) 3,60 € 

Nachspeisen 

162. Lukumades  (D) 4,70 € 

Hefeteigbällchen in Öl gebacken mit Honig und Zimt

163. Joghurt mit Honig  (G) 4,60 € 

griechischer Joghurt mit Blütenhonig und Walnüssen
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Heiße Getränke 

165. Griechischer Mokka 2,30 € 

166. Tasse Kaffee 2,10 € 

167. Glas Tee 1,90 € 

168. Cappuccino 2,50 € 

169. Espresso 2,10 € 

170. Heiße Schokolade 2,60 € 

171. Grog von Rum 40,0 Vol.% 2cl 3,50 € 

173. Frappé 2,80 € 

kalter griechischer Kaffee

Durstlöscher 

182. Coca Cola b 0,2l 2,60 € 

183. Fanta c 0,2l 2,60 € 

184. Sprite 0,2l 2,60 € 

185. Mineralwasser Lichtenauer 0,25l 2,60 € 

186. Mineralwasser Lichtenauer 0,7l 4,50 € 

520. Stilles Wasser 0,5l 3,20 € 

269. Stilles Wasser 1,0l 5,20 € 

187. Apfelschorle d

188. Spezi b, c

b Koffeinhaltig  
c Benzoesäure 
d aus Konzentrat 

0,5l 4,10 € 

0,5l 4,10 € 

0,5l 4,10 € 

0,2l 2,60 € 

0,2l 2,60 € 

0,5l 4,10 € 

0,5l 4,10 € 
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Die Spritzigen von Schweppes 

189. Bitter Lemon e 0,2l 2,70 € 

190. Ginger Ale e 0,2l 2,70 € 

191. Indian Tonic e 0,2l 2,70 € 

Säfte 

192. Ananassaft 0,2l 

2,80 € 193. Apfelsaft naturtrüb 0,2l 

194. Orangensaft 0,2l 

195. Traubensaft rot 0,2l 

196. Multivitamin 0,2l 

197. Tomatensaft 0,2l 

198. Bananennektar 0,2l 

199. Kirschnektar 0,2l 

200. Pfirsichnektar 0,2l 

Aperitifs 

174. Martini, weiß oder rot, auf Eis 15,0 Vol.% 4cl 4,30 € 

176. Ramazotti mit Zitrone 15,0 Vol.% 4cl 3,50 € 

177. Campari mit Orangensaft 25,0 Vol.% 4cl 4,80 € 

178. Gin Tonic mit Eis und Tonicwasser 40,0 Vol.% 4cl 4,80 € 

179. Wodka Lemon 40,0 Vol.% 4cl 4,80 € 

mit Eis und Bitter Lemon

164. Aperol Spritz 5,50 € 

e chininhaltig 

0,5l 4,20 € 

0,5l 4,20 € 

0,5l 4,20 € 

0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 

2,80 € 0,5l 4,80 € 
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Whisky 

180. Tullamore Dew 2cl 5,20 € 

181. Jim Beam 2cl 4,80 € 

268. Johnnie Walker Red Label 2cl 4,80 € 

Biere vom Fass 

201. König Ludwig Dunkel 4,8 Vol.% 0,3l 3,40 € 

422. 0,5l 4,10 €  

202. Warsteiner Pils 4,8 Vol.% 0,3l 3,20 € 

203. 0,5l 4,10 € 

290. Radler (Pils mit Sprite) 0,3l 3,10 € 

204. 0,5l 4,10 € 

292. Diesel (Pils mit Cola) 0,3l 3,10 € 

205. 0,5l 4,10 € 

Biere aus der Flasche 

206. Mythos - Das Griechische 5,0 Vol.% 0,33l 3,60 € 

207. Warsteiner Herb 4,8 Vol.% 0,33l 2,60 € 

208. König Ludwig Weizen  – hell 5,0 Vol.% 0,5l 4,10 € 

308. – dunkel 5,0 Vol.% 0,5l 4,10 € 
309. – Kristall 5,0 Vol.% 0,5l 4,10 € 

408. König Ludwig alkoholfrei 0,5l 3,90 € 

209. Warsteiner alkoholfrei 0,33l 3,20 € 

210. Karamalz 0,33l 3,20 € 



Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte! 

Spirituosen 2cl 

245. Jägermeister 35,0 Vol.% 2,40 € 

246. Underberg 44,0 Vol.% 2,40 € 

250. Kümmerling 37,5 Vol.% 2,40 € 

252. Malteserkreuz Aquavit 38,0 Vol.% 2,40 € 

255. B 52 ca. 40,0 Vol.% 2,50 € 

256. Tequila 40,0 Vol.% 2,50 € 

Für das Dressing aller Salate gelten die Hinweise zu folgenden Allergenen: A, G, H, J 

Allergene 
A - Eier 
B - Erdnüsse 
C - Fisch 
D - Glutenhaltiges Getreide 
E - Krebstiere 
F - Lupine 
G -  Milch 

H -  Senf 
I - Sellerie 
J - Sojabohnen 
K - Sesamsamen 
L - Weichtiere 
M -  Schalenfrüchte 
N -  Schwefeldioxid & Sulfite 

Zusatzstoffe 

1 -  mit Farbstoff 

2 -  mit Konservierungsstoff 

3 -  mit Antioxidationsmittel 

4 -  mit Geschmacksverstärker 

5 -  geschwefelt

6 -  geschwärzt 

7 -  mit Süßungsmittel 

8 -  chininhaltig 

9 -  Koffeinhaltig 

Sollten Sie weitere Fragen zu Allergenen und/oder Zusatzsoffen in unseren Speisen 
haben – fragen Sie uns, wir helfen Ihnen gern. 




